
PRODUCT SPECIFICATION /Datablad
Product name / Produktnavn Red Quinoa (Conventional)

Packaging size /pakke størrelse 12.5 Kg

Product brand: Chef Choice

Origin/ oprindelses land: Peru

 Food Item No/ Fødevare Varenr :

Total shelf life from production/ Samlet holdbarhed fra produktion: 24 Months

Expiry Date or Best before date format/ Udløbsdato eller Best før dato format: dd-mm-yyyy

Recommended storage temperature in °C /Anbefalet opbevaringstemperatur i ° C: Room Temperature

Legal Ingredient declaration  / Juridisk indholdsdeklaration

Nutritional Values:

Energy / Energi (KJ) 1418,0 kj

Energy/ Energi (Kcal) 339,0 kcal

Fedt 7,3 g

 -  of which saturates/ heraf mættede fedtsyre 1,1 g

Available Carbohydrate/ kulhydrater 67,0 g

 - of which sugars/ heraf sukkerarter 2,9 g

Protein/ Protein 18,0 g

Fiber/ Fiber 5,2 g

Salt/ Salt 0,02 g

Allergens / Allergener: Yes / No

Gluten-containing cereal products no Glutenholdige kornprodukter

Crustaceans and products based on crustaceans. no Krebsdyr og produkter på basis af krebsdyr.

Eggs and products based on eggs. no Æg og produkter på basis af æg.

Fish and fish based products no Fisk og produkter på basis af fisk

Peanuts and peanut-based products. no Jordnødder og produkter på basis af jordnødder.

Soy and soy products no Soja og produkter på basis af soja

Milk and milk-based products (including lactose) no Mælk og produkter på basis af mælk (herunder laktose)

Nuts no Nødder

Celery and products based on celery. no Selleri og produkter på basis af selleri.

Mustard and mustard products. no Sennep og produkter på basis af sennep.

Sesame seeds and products based on sesame seeds. no Sesamfrø og produkter på basis af sesamfrø.

 Sulfur dioxide and sulfites in concentrations above 10 mg / kg or 10 mg / liter as total SO 2no  Svovldioxid og sulfitter i koncentrationer på over 10 mg/kg eller 10  mg/liter som samlet SO 2 

Lupine and lupine based products. no Lupin og produkter på basis af lupin.

Molluscs and mollusc products no Bløddyr og produkter på basis af bløddyr

* May contain traces/ kan indeholde spor af:

Yes / No

Contains GMO (Genetically modified organism): no Indeholder GMO (genetisk modificeret organisme):

Primary and secondary packing will be coded with the following information: 

/primær og sekundær pakning vil blive kodet med følgende oplysninger:

Barcode on the consumer packages Stregkode på forbrugerpakkerne

Barcode on the cartons /Stregkode på kartonerne

Barcode on pallet level/Stregkode på pallet niveau

L W

Item size/ Vare størrelse (mm) 550 450

Carton size/ Kartonstørrelse (mm)

Pallet level / palle niveau (mm)

Pr. 100 g.

Conventional Red Quinoa



PRODUCT SPECIFICATION /Datablad
Item net weight/Vare netto vægt 12,5 Kg

Item gross /Vare bruttovægt 13 Kg

Gross carton weight /Brutto kartonvægt 0 g

Gross palelt weight/Brutto palletvægt 0,00 kg

Package material/ pakke materiale : Polypropylene

No of cartons per layer/ Antal kartoner pr. Lag 5

No of layers per pallet/Antal lag pr. Palle 16

No of cartons per pallet/ Antal kartoner pr. Palle 80

Description of usage/ Beskrivelse af brug:

Person in charge/ ansvarlige person /Person med ansvar / ansvarlig person:

RODRIGO AVANZINI

Can be used as cereal for breakfast; Flour in the Bakery and Biscuit Industry. It is also used as a base in porridge, soups, tortillas, bottom plates, beverages, desserts; To Enrich other flours; In 

the preparation of energy bars. Due to its nutritional value, it is ideal in the diet of infants, students, athletes, convalescent and senior citizens.

Product that requires cooking before consumption.

Alternate use: the quinoa grains can be roasted and produced with toasted quinoa flour.



Krebsdyr og produkter på basis af krebsdyr.

Jordnødder og produkter på basis af jordnødder.

Mælk og produkter på basis af mælk (herunder laktose)

Sesamfrø og produkter på basis af sesamfrø.

 Svovldioxid og sulfitter i koncentrationer på over 10 mg/kg eller 10  mg/liter som samlet SO 2 

Indeholder GMO (genetisk modificeret organisme):

Types of barcode:

H

80



Date & Place/ Dato & sted : 

19-07-2019

Can be used as cereal for breakfast; Flour in the Bakery and Biscuit Industry. It is also used as a base in porridge, soups, tortillas, bottom plates, beverages, desserts; To Enrich other flours; In 

the preparation of energy bars. Due to its nutritional value, it is ideal in the diet of infants, students, athletes, convalescent and senior citizens.

Product that requires cooking before consumption.

Alternate use: the quinoa grains can be roasted and produced with toasted quinoa flour.


