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Couscous 
 

Produktinformation/ Product Information 
 

Varenavn /Name Couscous medium  (Triticum durum ) 

Ingredienser /Ingredients durumHVEDE 100 % / Durum WHEAT 

Farve/Colour Gul /Yellow 

Holdbarhed/Best Before Se datomærkning 24 måneder fra produktionsdato /24 months 

Opbevaring /Storage Produktet skal opbevares tørt og mørk ved stuetemperatur / The product should be 
stored dry and dark at room temperature. 

Oprindelsesland/Country 
of Origin 

EU (Italien, Frankrig, Tyskland) /EU (Italy, France, Germany) 

tariff-no/HS-code  190240 

Allergener/Allergens HVEDE/WHEAT 

 
Pakkeinformation /Packing Information  

Pakke enhed /Packing Unit 900 g / 1 kg / 5 kg / 10 kg / 12,5 kg / 25 kg 

Emballage materiale / Packaging Material Vacuumposer og papirsække / Vacuum bags and paper bags 

Antal basisenheder pr. kolli Variabel / kundens ønske 

 
Næringsdeklaration /Nutritional Value 

Makronæringsstof Indhold/100g Enhed 

Energi/Energy 1673 
400 

kJ 

kcal 

Fedt/Fat 

- Heraf mættede fedtsyre /of which is saturated 

3,0 

0,0 

g 

g 

Kulhydrater/Carbohydrates 

- Heraf sukkerarter /of which is sugar 

80,0 

0,0 

g 

g 

Kostfibre / dietary fiber  g 

Protein 14,0 g 

Salt  g 

Ovenstående produkt er kun blevet forarbejdet ved oprindelse. Eksistensen af uvedkommende eller fremmede forhold kan ikke 
helt udelukkes.Nærværende detaljer fritager ikke modtagerne af produktet fra deres egen forpligtelse til at foretage en ansvarlig 
og omhyggelig dybdegående inspektion og at teste produktet for dets egnethed til den påtænkte anvendelse. Produktet 
overholder EU's fødevarelovgivning i dens relevante versioner. 
Vi bekræfter, at hverken i vores faciliteter eller i vores tilfælde er de produkter, vi har leveret, blevet bestrålet, gasset eller 
genmodificeret. Som et grundlæggende princip afviser vi bestrålede, gasbehandlede eller genmodificerede varer fra vores 
leverandør.Da krydderier er landbrugsprodukter, hvis egenskaber og tilstand afhænger af vejr- og miljøforhold, der for små 
kvalitetsforskelle er muligt.                                                                                                                                                                                    

                


