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At -18°C best before / Bei -18°C
mindestens haltbar bis / A -18°C
consommer avant le /  Bij -18°C tenminste
houdbaar tot / Przy przechowywaniu w -
18°C najlepiej spo żyć przed:

16:19 N° OF: 6124631

MULTIGRAIN ROLL SEEDED  / MEHRKORNBRÖTCHEN / PETIT PAIN MULTICEREALES  /
MEERGRANENBROODJE  / BUŁKA WIELOZIARNISTA

Vandemoortele Europe NV -
Ottergemsesteenweg-Zuid 816, B-9000
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5 +/-2 min 200°C +/- 10°C30 min

42052 B687 8,5kg 100 x +/- 85g

https://b2b.vandemoortele.c om/productinfo
see website for nutritional information -
version : 8

EAN UVC 5413476308757

EN Deepfrozen multicereal bun with seeds (4%), decorat ed with seeds (3%), pre-baked.  INGREDIENT: flour (WHEAT; OAT; RYE; roasted malted BARLEY; roasted malted
WHEAT); water; linseed brown; SESAME SEED; WHEAT gluten; linseed yellow; yeast; sunflower seeds; iodized salt (salt; potassium iodate); malted BARLEY extract; lactic acid
bacteria. May contain traces of: Milk, Walnuts, Soybeans. Instructions for use : Thawing: 30 min at ambient temperature. Preheating: oven to 200°C. Baking: 5 +/-2min at 200 +/-10°C.
These instructions are merely indicative, baking time and baking temperature depend on the type of oven. DO NOT REFREEZE AFTER DEFROSTING. DE Tiefgefrorenes
Mehrkornbrötchen mit Samen (4%), dekoriert mit same n (3%), vorgebacken.  ZUTATEN: Mehl (WEIZEN; HAFER; ROGGEN; geröstetes GERSTENmalz; geröstetes
WEIZENmalz); Wasser; braune Leinsamen; SESAMSAMEN; WEIZENkleber; gelbe Leinsamen; Hefe; Sonnenblumenkerne; jodiertes Salz (Salz; Kaliumiodat); GERSTENmalzextrakt;
Milchsäurebakterien. Kann Spuren enthalten von: Milch, Walnüssen, Soja. Verarbeitungshinweis : Auftauen: 30 min Raumtemperatur. Den Ofen bis 200°C vorwärmen. Backzeit ca 5 +/-
2 Min. bei 200°C +/-10°C. Die angegebenen Werte sind Richtwerte, die Backzeit/Backtemperatur ist abhängig vom jeweiligen Ofentyp. NACH DEM AUFTAUEN NICHT WIEDER
EINFRIEREN. FR Petit pain avec des graines (4%), décoré avec des g raines (3%) surgelé, précuit.  INGREDIENTS: farine (BLÉ; AVOINE; SEIGLE; ORGE malté torréfié; BLÉ
malté torréfié); eau; graines de lin brun; GRAINES DE SÉSAME; gluten de BLÉ; graines de lin jaune; levure; graines de tournesol; sel iodé (sel; iodate de potassium ); extrait de malt
d'ORGE; bactéries lactiques. Peut contenir des traces de: lait, noix, soja. Conseils d'utilisation : Décongélation: 30 min à température ambiante. Préchauffage: four à 200°C. Cuisson: 5
+/-2min à 200 +/-10°C. Ces conseils d'utilisation sont donnés à titre indicatif, le temps de cuisson exact et la température dépendent du type de four. NE JAMAIS RECONGELER UN
PRODUIT DECONGELE. NL Diepgevroren meergranen broodje met zaden (4%), ged ecoreerd met zaden (3%) voorgebakken.  INGREDIENTEN: bloem (TARWE; HAVER;
ROGGE; geroosterde GERSTEmout; geroosterde TARWEmout); water; bruin lijnzaad; SESAMZAAD; TARWEgluten; geel lijnzaad; gist; zonnebloempitten; gejodeerd zout (zout;
kaliumjodaat); GERSTEmoutextract; melkzuurbacteriën. Kan sporen bevatten van: melk, walnoten, soja. Gebruiksaanwijzing : Ontdooien: 30 min op kamertemperatuur. Oven
voorverwarmen tot 200°C. Bakken 5 +/- 2 min. bij 200°C +/-10°C. Deze gebruiksaanwijzing is louter indicatief, baktijd en -temperatuur kunnen verschillen naargelang het type oven.
ONTDOOIDE PRODUCTEN NOOIT HERINVRIEZEN. PL Produkt gł ęboko mro żony, bułka wieloziarnista z nasionami (4%), oraz ud ekorow ana nasionami (3%), podpiekana.
Składniki:  mąka (PSZENNA; OWSIANA; ŻYTNIA; prażona słodowa JĘCZMIENNA; prażona PSZENNA słodowa); woda; siemię lniane brązowe; ZIARNO SEZAMU; gluten PSZENNY;
siemię lniane żółte; drożdże; nasiona słonecznika; sól jodowana (sól; jodan potasu); ekstrakt ze słodu JĘCZMIENNEGO; bakterie kwasu mlekowego. Może zawierać: mleko, orzechy
włoskie, soję. Sposób przygotowania:  Rozmrażanie: 30 min w temperaturze pokojowej. Podgrzać piec do 200°C. Wypiek: 5 +/-2 min w 200 +/-10°C. Powyższa instrukcja ma charakter
ogólnej rekomendacji, parametry wypieku zależą od rodzaju posiadanego pieca. NIE ZAMRAŻAĆ POWTÓRNIE PO ROZMROŻENIU.


