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PRODUCT SPECIFICATION Roference: 31017

Teriyakimarinad Date: 28 July 2024
Teriyaki marinade

1. Allméan information/ General information

Artikel nr/
Article no

Produktbeskrivning/
Product description

Bruksanvisning/
Directions for use

Ingredienser/
Ingredients

Ursprungsland/
Country(ies) of origin

31017

Denna underbara japanskinspirerade marinad ar sjalvklar pa alla typer av fagel, flask, fisk och
skaldjur. Tips! Strimla I6vbiff och marinera med grénsaksmix och teriyakimarinad. Stek och tillsatt
gradde for en underbar smakrik gryta!

This wonderful Japanese-inspired marinade is obvious on all types of poultry, pork, fish, and shellfish.

Tip! Shred beef topside and marinate with vegetable mix and teriyaki marinade. Fry and add cream for one
wonderful, tasty stew!

Hall marinaden i en plastpase tillsammans med kottet. Marinera i minst 5 timmar innan
grillning/stekning. Berdkna 1-2 dl marinad/kg kétt.

Pour the marinade into a plastic bag together with the meat. Marinate for at least 5 hours before
grilling/frying. Use 1-2 dl marinade/kg meat.

Vatten, brunt farinsocker (socker, maltodextrin, potatisstarkelse, rérsockersirap), SOJAsas
(SOJABONOR, majsmjol), jastextrakt, rédvinsviniger, salt, vitlok, rapsolja, ingefira, arom (sherry),
svartpeppar, 16k, fairgamne (sockerkul6r), surhetsreglerande medel (citronsyra),
konserveringsmedel (E202 och E211), fortjockningsmedel (E415), fargdmne (extrakt av paprika).
Water, dry brown sugar (sugar, maltodextrin, potato starch, cane sugar syrup), SOYA sauce (SOYBEANS, corn
flour), yeast extract, red wine vinegar, salt, garlic, rapeseed oil, ginger, flavouring (sherry), black pepper, onion,
colouring (caramelized sugar), acidity regulator (citric acid), preservatives (E 202 and E 211), thickener (E 415),
colouring (extract of paprika).

Tillverkad i Sverige
Produced in Sweden

2. Sensoriska egenskaper/ Sensory Properties

Lukt/Smak /
Odour/Flavour

Utseende/Firg /
Appearance/Colour

Typiskt for sojasas/sét vitlokssmak med inslag av vin och stek.
Typical to soya sauce/ Sweet garlic flavour with note to wine and roast.

Vita suspenderade partiklar i flytande produkt.
White suspended particle in liquid product.

3. Fysiska -kemiska parametrar/ Physical-chemical parameters

Analys/ Analysis

pH/ pH
Densitet/ Density

Specifikationer/ Specifications Metod/ Method
<4,00+0,10 pH-mitare/ pH meter
1188 + 200 g/I

4. Mikrobiologiska parametrar/ Microbiological parameters

Analys/ Analysis Madl/ Target

Aeroba mikroorganismer 30°C/ Aerobic microorganisms/TPC (Total plate count) <10.000 cfu/g

Jast/ Yeast <1000 cfu/g
Enterobacteriaceae/ Enterobacteriaceae <100 cfu/g

Mjolksyrabakterier/ Lactobacillus spp. <100 cfu/g

Listeria monocytogenes/ Listeria monocytogenes Ej pavisad i 25 g/ Absencein 25 g
Salmonella spp./ Salmonella spp. Ej pavisad i 25 g/ Absencein 25 g
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5. Naringsvarde (100 g) / Nutritional Information (100 g)

Enhet/ Units

Energi/ Energy 764/181 ki/kcal
Fett/ Fat 25 g

-varav mattat fett/ of which saturated fat 02 g
Kolhydrat/ Carbohydrates 35 g

-varav sockerarter/ of which sugars 24 g
Protein/ Protein 40 g
Salt/ salt 10 g

6. Férpackning, hallbarhet, férvaring och transport/ Packaging, shelf life, storage, and transport

Alla material som kommer i kontakt med produkten under produktion, forpackning, lagring och transport ar lampliga fér
livsmedel och uppfyller kraven i (EG) nr 1935/2004, (EG) nr 2023/2006 och (EG) nr 10/2011. /

All materials that come into contact with the product during production, packaging, storage, and transport are suitable for food and meet
the requirements of (EC) No. 1935/2004, (EC) No. 2023/2006 and (EC) No. 10/2011.

Hallbarhet: 24 manader. /
Shelf life: 24 months

Férvaring: Férvaras torrt och inte 6ver rumstemperatur. Undvik direkt solljus. /
Storage: Store dry and not above ambient temperature. Avoid direct sunlight.

Transport: Inga sdrskilda villkor krdvs under transport. /
Transport: No special conditions required during transport.

7. Produktsakerhet/ Product safety

Ravara och ingredienser i denna produkt bestar inte av nagra genetiskt modifierade ravaror eller organismer. Ingen
markning enligt (EG) nr 1829/2003 och (EG) nr 1830/2003 krévs/

Raw material and ingredients in this product do not consist of any genetically modified raw material or organisms. No labelling according
to (EC) No 1829/2003 and (EC) No 1830/2003 is required.

Ravara och ingredienser i denna produkt innehaller inte otillatna firger /
Raw material and ingredients in this product do not contain unauthorized colours.

Ravara och ingredienser i denna produkt 6verensstimmer med (EG) nr 2023/915 och (EG) 396/2005 med ytterligare
andringar med avseende pa bekimpningsmedel, tungmetaller, mykotoxiner och andra féroreningar/

Raw material and ingredients of this product comply with (EC) No. 2023/915 and (EC) 396/2005 with further amendments regarding
pesticides, heavy metals, mycotoxins, and other contaminants

Ravara och ingredienser i denna produkt har inte behandlats med joniserande bestralning eller etylenoxid/
Raw material and ingredients in this product have not been treated with ionising or ethylene.

Produkten har hanterats och tillverkats enligt principerna for HACCP/
The product has been handled and manufactured according to the principles of HACCP.
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8. Deklaration av allergener/ Declaration of Allergens

Enligt EU-forordning (EU) nr 1169/2011/ According to EU regulation (EU) No 1169/2011

Finns i Anviands pa Anvands pa
produkten/ samma linje/ anlaggningen/
Present in product Used on same line Used on site
Spannmal |nn.el.13IIande gluten och produkter dirav/ [ Yes No 7 Yes No ves [ No
Cereals containing gluten and products thereof
2 .. <

Spannma! med reducerad férekomst av gluten (<20 mg/kg)/ O Yes No O Yes No ves [ No
Cereals with reduced gluten (<20 mg/kg)
F!Sk och produkter darav/ O Yes No O Yes No Yes [ No
Fish and products thereof
Kraftdjur och produkter diarav/ [ Yes No [ Yes No ves [ No
Crustaceans and products thereof
Blotdjur och produkter dirav/ O Yes No O Yes No ves [ No
Molluscs and products thereof
Agg och dggprodukter ddrav/ [ Yes No [ Yes No [ Yes No
Eggs and egg products thereof
M!olk och produkter darav.(mklu.swe laktos)/ ] Ves No ] Ves No ves [ No
Milk and products thereof (including lactose)
Soja och sojaprodukter dirav/ ves [ No ves [ No ves [ No
Soy and soy products thereof
Notter och produkter darav (mandlar, hasselnétter, valnotter,
cashewnétter, pekannotter, paranétter, pistagenotter, macadamianétter
eller Queenslandnétter)/ [ Yes No [ Yes No [ Yes No
Tree nuts and products thereof (almonds, hazelnuts, walnuts, cashew,
pecan nuts, Brazil nuts, pistachio nuts, macadamia, or Queensland nuts)
Selleri, rotsgllerl och produkter dirav/ [ Yes X No [ Yes X No ves [ No
Celery, celeriac, and products thereof
Senap och produkter dirav/
Mustard and products thereof [ Yes X No b Yes [INo X Yes [INo

. h K -
Jordnétter och produkter darav/ [ Yes X No [ Yes X No [ Yes No
Peanuts and products thereof
Sesamfrén och produkter dirav/ O Yes No O Yes No ves [ No
Sesame seeds and products thereof
Lup!n och produkter darav/ U Yes No U Yes No [ Yes No
Lupin and products thereof
Svaveldioxid och sulfiter (> 10 mg/kg uttryckt som SO2) /
Sulphur dioxide and sulphites(> 10 mg/kg expressed as SO,) [ Yes No Yes [1No Yes LINo
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