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A Ficha Técnica / Specification Sheet / Cédigo SAP | SAP Code / Code SAP : 41549
Fiche Techniq ue Codigo de Aduana / HS code / Code douane :
200819

RGSEAA : 21.20779/B

Denominacion y descripcion del producto / Name and description of product / Dénomination et description produit

Nombre / Name / PASTA DE ALMENDRA TOSTADA / Caracteristicas organolépticas / Organoleptic properties /
Nom : TOASTED ALMOND PASTE / PATE Caracteristiques organoleptique

D'AMANDE GRILLEE Sabor y olor / Taste and aroma / Saveur et odeur : El

Descripcion legal / PASTA DE ALMENDRA TOSTADA / caracteristico de la almedra tostada. / The characteristic taste of
Legal description / TOASTED ALMOND PASTE / PATE almond. / Le goQt caractéristique de I'amande.
Description légale : D'AMANDE GRILLEE

Aspecto / Appearance / Aspect : Pasta marron -
claro. / Light brown paste. / Pates brunes clair. e 5

|n9fedle|fr1]t;rsééi|2§tfdlent5/ Origenes / Origin / Origines Naturalﬁg?u/r;\lature/ Aplicaciones / Applications

Almendra tostada / | Espafia / Spain / Espagne | Vegetal / Végétale |Modo de uso / Use / Utilisation : Mezclar antes de usar / Mix

Toasted almond / beforeuse / Mélanger avant emploi.
Amande grillée
(98.5%) Aplicacion / Application : La pasta de almendra tostada le permite

agregar el maximo sabor de almendra tostada y le permite endulzar
al gusto. / Toasted almond paste allows you to add maximum roasted
almond flavor and allows you to sweeten to taste. / La pate

Emulgente: lecitina | India, Brasil, Comunidad | Vegetal / Végétale
de soja (E322) / Europea, Estados Unidos,

Emulsifier: Rusia y Ucrania / India, d'amandes grillées vous permet d'ajouter un maximum de saveur
soy lecithin (E322) | Brazil, European d'amandes grillées et vous permet de sucrer au godit.
/ Emulsifiant: Community, Russia,
lécithine de soja Ukraine and the United Observaciones / Observations : -
(E322) States / Inde, Brésil,
Communauté

Elaboraciones / Elaborations : Cremas para untar, helados, semi-
sorbetes, mousses, rellenos, dulces, chocolates, turrones... / Spread
cream, ice cream, semi-sorbets, mousses, fillings, sweets,
chocolates, nougats... / Crémes a tartiner, glaces, semi-sorbets,
mousses, garnitures, bonbons, chocolats, nougats...

européenne, Etats-Unis,
Russie et Ukraine

Dosis recomendada / Dosage recommandation / Dosage
recommandé

Alérgenos /Allergens / Allergenes - Europa / Europe / L'Europe

Alérgeno dentro del producto / Allergen in the product / Puede contener trazas de / May contain traces amounts of / Peut
Allergénes dans le produit : Almendra tostada , Soja y productos a | contenir des traces de : Apio, Cacahuetes, Huevo, Leche y

base de soja / Toasted almond , Soy and soy based products / derivados, Mostaza, Sésamo, Sulfitos, Otros frutos de cascara /
Amande grillée , Soja Celery, Peanuts, Egg, Milk and its derivatives, Mustard, sesame,

Sulphites, Others tree nuts / Céleri, Arachides, Oeuf, Lait, Moutarde,
Sésame, Sulfites, Autres fruits a coque

Alérgenos /Allergens / Allergénes - EUA/ USA/ US

Alérgeno dentro del producto / Allergen in the product / Puede contener trazas de / May contain traces amounts of / Peut
Allergénes dans le produit : Almendra tostada , Soja / Toasted contenir des traces de : Peanuts, Egg, Milk, sesame, Other tree
almond , Soy / Amande grillée , Soja nuts

Informacién nutricional por 100g / Nutrition declaration per 100g / Déclaration nutritionnelle pour 100g

Valor energético / Energy 2837 KJ / 686 | de los cuales azucares / of which 2.4 g | Vitamina C / Vitamin C/ Vitamine -mg
| Energie : Kcal | sugars / Dont sucres : C:

Grasas / Fat / Matiéres grasses : 63 g | Fibra alimentaria / Fibers / Fibre 6.3 g | Vitamina D / Vitamin D/ Vitamine - ug
De las cuales saturadas / of which 59g alimentaries : D:

saturates / dont acides gras Proteinas / Proteins / Protéines : 21 g | Potasio / Potassium : 659 mg
satures : Sal / Salt/ Sel : 0 g | Calcio / Calcium : 236 mg
Grasas trar_ns [Trans fat/ Acide 0.02¢9 Sodio / Sodium: 19 mg | Hierro / Iron / Fer : 3.28 mg
gras trans :
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Colesterol / Cholesterol /
Cholestérol :

Hidratos de carbono /
Carbohydrate / Glucides :

A:

55¢g

0 mg | Vitamina A / Vitamin A / Vitamine - ug

Caracteristicas fisico quimicas / Physics and chemical properties / Caractéristiques physiques

Caracteristicas fisico quimicas /
Physics and chemical properties /
Caractéristiques physiques

Valor / Valeur

Caracteristicas fisico quimicas /
Physics and chemical properties /
Caractéristiques physiques

Valor / Valeur

pH

4,53+0,2

°Brix

721 %5

Aflatoxinas B1 / Aflatoxins B1 /
Aflatoxines B1

8 pg/kg (o ppb)

Aflatoxinas totales / total Aflatoxins /
Aflatoxines totales

10

aw

0,628 + 0.02

Envasado / Packaging / Emballage

Cédigo producto / Product Ean producto / Ean caja/ Box/ | Ean palet/ Palette | Peso neto / Packaging / Emballage
code / Code produit Product / Produit Carton Net weight
| Poids net
8414933012061 18414933012068 | 28414933012065 1 kg Caja con 6 unidades de PP/

Box with 6 units PP / Boite
avec 6 unitées PP

Conservacion y Almacenamiento / Conservation and Storage / Conservation et stockage

Recepcion / Reception / Réception : Controles en la recepcion: sistema de inviolabilidad, estado de embalaje. En caso de incidencias,
escribir en el documento de entrega. / To be controlled at reception: inviolability system, packaging condition. In case of problem, please
write it on delivering document. / A contréler & la réception : systéme d'inviolabilité, élat de I'emballage. En cas d'incident, veuillez I'écrire sur
le document de livraison.

Conservacion / Conservation : Se recomienda conservar en un lugar seco (humedad <60%). Temperatura entre 15-25°C. Proteger de la
luz y los olores / It is recommended to store in a dry place (humidity less than 60%). Temperature between 15°C and 25°C. Protect from light
and odours / Recommandé de conserver dans un lieu sec (humidité <60%). Température entre 15°C et 25°C. Protégez de la lumiére et des
odeurs.

Consumir preferentemente antes de / Best before / A consommer de préférence avant : 24 meses / 24 months / 24 mois (desde la
fecha de fabricacion / from production date / depuis la date de fabrication)

Vida secundaria / Secundary shelf life / Conservation aprés ouverture : Una vez abierto conservar en condiciones de refrigeracion (2-
6°C): 3 meses / Once opened keep in refrigerated conditions (2-6°C): 3 months / Une fois ouvert, conserver au réfrigérateur (2-6°C): 3 mois.

Certificacion / Certificate / Certificat

Garantia / Guarantee / Garantie

Kosher certified
No OGM Clean Label Kosher suitable
Halal certified |:|
No lonization Vegan Halal suitable Bio certified |:|
Trans Fat Free Vegetarians
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