5353 Salatostur i kryddoliu 3,3 kg

2.3 Vérulysingar fyrir vérur eda voruhdp

VORULYSING

Voruheiti: Salatostur i kryddoliu 3,3 kg
Voérundmer: 5353

Strikamerki: 5690516053536
Nettépyngd voru: 3,3 kg

Bruttopyngd voru: 3,5 kg
Framleidandi: MS Budardal

Salatostur i kryddoliu er ferskur ostur. Framleiddur ur gerilsneyddri islenskri

Vorulysing: kdamjolk.
Innihald: Ostur 1,9 kg (mjolk, salt, mjolkursyrugerlar, ostahleypir), kryddolia 1,4 kg
(rapsolia, raudlaukur, hvitlaukur, krydd).
Naeeringargildi i 100 g*: | Orka 1490 kJ/360 kcal
Fita 32g
-par af mettud 11g
Kolvetni 19¢g
-par af sykurtegundir 1,8¢g
Protein 15g
Salt 31g

*Midad vid ad notud séu 15 g af oliu med 100 g af osti.

Annad: Varan stenst 6rverufraedileg vidmid samkvaemt synatdkuaesetlun Mjdlkursamsélunnar
og reglugerd nr. 135/2010.
Geymslupol: 5 manudir, eftir opnun 4-6 dagar i vel lokudum umbudum.

Geymsluskilyrdi: Kezelivara 0-4 °C.

Notkun: /£tlad til beinnar neyslu, matargerdar eda sem hraefni i matvaelaframleidslu.
Plastfata: PP 150¢g ér; Flokkast med plasti
Umbudir: N
Plastlok: PP 35¢ i~ Flokkast med plasti
Limmidi 1lg
Ytri umbudir: Plastbretti (80 x120 cm) Endurnytanlegt
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Ofnaemis og dpolsvaldar: Ja/Nei

1. Kornvorur sem innihalda glaten, p.e.: hveiti, rdgur, bygg, hafrar, spelt, taumhveiti (kamut) eda blendingar

peirra, og afurdir Ur peim, nema: a) glikdsasirép unnid ar hveiti, p.m.t. prdgusykur*; b) maltédextrin unnid ur hveiti*; Nei

c) glukdsasirdp unnid ur byggi; d) kornvérur sem notadar eru til ad bua til afengt eimi, p.m.t. etandl ur landbunadi.

2. Krabbadyr og afurdir ur peim. Nei

3. Egg og afurdir ur peim. Nei

4, Fiskur og fiskafurdir, nema: a) fiskgelatin, notad sem burdarefni fyrir vitamin eda karétendidbléndur; .
) B . A et Nei

b) fiskgelatin eda fiskilim, notad sem felliefni i bjor og léttvin.

5. Jar8hnetur og afurdir ur peim. Nei

6. Sojabaunir og afurdir ur peim, nema: a) fullhreinsud sojaolia og fita,*; b) nattaruleg, bléndud tékéferdl (E306),

natturulegt D-alfatokéferdl, natturulegt D-alfatokéferdlasetat, natturulegt D-alfatdkoferdlsuksinat Ur sojabaunum; c) Nei

pléntusterdl og plontusterdlesterar, unnir Gr jurtaolium sem upprunnar eru Ur sojabaunum; d) plontustandlester

framleiddur ur pléntuoliusterdlum Ur sojabaunum.

7. Mjolk og mjolkurafurdir (p.m.t. laktdsi), nema: a) mysa sem notud er til ad bua til 4fengt eimi, pb.m.t. etandl ur

landbunadi; b) laktitol.

8. Hnetur, pe.: méndlur (Amygdalus communis L.), heslihnetur (Corylus avellana),valhnetur (juglans regia),

kasjuhnetur (Anacardium occidentale), pekanhnetur (Carya illinoinensis, (Wangenh.) K. Koch), parahnetur (Bertholletia Nei

excelsa), pistasiuhnetur (Pistacia vera), godahnetur eda Queensland-hnetur (Macadamia ternifolia), og afurdir Ur peim,

ad undanteknum hnetum sem notadar eru til ad bua til 4feng eimi, p.m.t. etanol ur landbunadi.

9. Selleri og afurdir ur pvi. Nei

10. Sinnep og afurdir ur pvi. Nei

11. Sesamfrae og afurdir ur pvi. Nei

12. Brennisteinsdioxid og sulfit i styrk yfir 10 mg/kg eda 10 mg/litra, gefid upp sem heildarstyrkur SO2, sem skal

reikna fyrir vorur sem eru tilbanar til neyslu eda endurgerdar med pvi ad baeta vatni i paer samkvaemt leidbeiningum Nei

framleidendanna.

13. Lapina og afurdir ur henni. Nei

14. Lindyr og afurdir ur peim. Nei

* Asamt afurdum Ur pvi, ad pvi tilskildu ad vinnsluferlid sé ekki liklegt til ad auka ofnamisvirkni eins og Matvaeladryggisstofnunin hefur

metid hana i upprunavéru peirra.

Matvalaoryggi:

Varan er framleidd undir strongum gaedaeftirlitkrofum skv. HACCP til ad tryggja gaedi, 6ryggi og hollustu
hennar. Varan er an erfdabreyttra hraefna i samrami vid reglugerd 1237/2014 um merkingu og rekjanleika
erfdabreyttra matveaela og erfdabreytts fédurs. Han hefur ekki undirgengist neina geislun. Samkvaemt peim

maelingum sem gerdar hafa verid er varan an skordyraeiturs, aflatoxins og annarra eiturefna.
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