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Vörunúmer: 886320 

Framleiðandi: Norðanfiskur ehf 

Heimilsfang: Vesturgata 5, 300 Akranes 

Sími: 430 1700 

Leyfis nr. IS A556 EFTA 

Netfang: pantanir@nordafiskur.is 

Ábyrðaraðili: Gunnar Gíslason 

Netfang: gunnar@nordanfiskur.is 

Sími: 470 1700 

 

Innihaldsefni: 

Lax, salt, sykur 
 
Næringargildi í 100 gr 
Orka kJ/kkal 895 / 214 
Fita (g) 14 
Þar af mettuð fita (g) 3 
Kolvetni (g) 1 
Þar af sykurtegundir (g) 1 
Prótein (g) 21 
Salt (g) 1,5 

 
Geymsluskilyrði:  Frystivara – 18°C 
Geymsluþol:  365 dagar 
Umbúðir: Matvælavottaður poki (Poly Ethylen, PE), og pappakassi  
Einingastærð : 800 – 1200 gr 
Fjöldi í kassa: 10 stk 
Meðhöndlun: Reykt, hitameðhöndlað og saltað 
Fyrirhugðu neysla: Tilbúið til neyslu 
Neytendur: Stóreldhús og almennir neytendur 
Kaupandi: Ýmsir 
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Örveru- og efnafræðileg viðmið: 
Mæliþáttur Viðmið 
Listería monocytogenes Ekki til staðar í 25 g 

 
Ofnæmis- og óþolsvaldar sbr. Reglugerð 1294/2014 
 Já Nei 
Kornvörur sem innihalda glúten: Hveiti, rúgur, bygg, hafrar, spelt, 
taumhveiti (kamut) eða blendingar þeirra og afurðir úr þeim 

 X 

Krabbadýr og afurðir úr þeim  X 
Egg og afurðir úr þeim  X 
Fiskur og afurðir úr þeim X  
Jarðhnetur og afurðir úr þeim  X 
Sojabaunir og afurðir úr þeim  X 
Mjólk og afurðir úr þeim (þ.m.t. laktósi)  X 
Hnetur: Möndlur, heslihnetur, valhentur, kasjúhnetur, pekanhnetur, 
parahnetur, pistasíuhnetur, goðahnetur eða Queensland hnetur 
(Macadiamia hnetur) og afurðir úr þeim 

 X 

Sellerí og afurðir úr þeim  X 
Sinnep og afurðir úr þeim  X 
Sesamfræ og afurðir úr þeim  X 
Brennisteinsdioxíð og súlfít: í styrk yfir 10 mg/kg eða 10 ml/L og gefið 
upp sem heildarstyrkur SO2 

 X 

Lúpína og afurðir úr þeim  X 
Lindýr og afurðir úr þeim  X 

 
 
Varan gæti innihaldið smá bein 
 
Varan inniheldur engin erfðabreytt hráefni né hráefni unnin úr erfðabreyttum 
matvælum 
 
Auðkenni rekjanleika: 
Pökkunardagsetning. dagur.mánuður.ár (dd.mm.áááá) 
 
Útgefið: 
Dagsetning 7. nóvember 2023 
Ábyrðgaraðili: Reynir Þrastarson 
Staða: Gæðastjóri 
Undirskrift:  

 


